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Rosmarinus officinalis

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto visual (color):
Aroma:

Gusto (sensaciones de boca):

Tacto (cristalizacion):

romero !

COMPOSICION
Parametro Limite / unidades
Color (mm Pfund) maximo 35
Humedad (%) maximo 18
Fructosa + Glucosa (%) minimo 60*
Sacarosa (%) maximo 5*"
Conductividad eléctrica (mS/cm) maximo 0,30

§ Acidez libre (meg/kg) maximo 20

= HMF (mg/kg =ppm) maximo 40"

g Diastasas (Unidades Schade) minimo 8* 0 minimo 3 si HMF menor 15 ppm

Lc':> * Directiva 110/2001 CE, RD 1049/2003 en Espaiia

y libro MIELES DE ESPANA y PORTUGAL

" En afios de floraciones rapidas, por meteorologia especialmente favorable, el contenido inicial en sacarosa puede llegar al 13%; con el paso
del tiempo disminuye.

ESPECTRO POLINICO: leguminosas, rabaniza, almendro, cistéceas, a veces arrastre de floraciones otofiales
anteriores (brezos, zarzas,...).

ZONA DE PRODUCCION: zonas calcareas del centro y sureste de la peninsula.
EPOCA: primavera temprana. RANGO DE COLOR PFUND

0-8 mm 9-17 mm 18-34 mm 35-48 mm 49-83 mm 84-114 mm > 114 mm
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