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miel de montana

FOTOS: autores

y libro MIELES DE ESPANA y PORTUGAL
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IELES monoflorales de la peninsula ibérica / ficha 26

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto visual (color):

Aroma:

Gusto (sensaciones de boca):

Tacto (cristalizacion):

Floral de montana y bosque de montana

COMPOSICION

Parametro Limite / unidades
Color (mm Pfund) minimo 80
Humedad (%) méaximo 18
Fructosa + Glucosa (%) minimo 60"
Sacarosa (%) maximo 5*
Conductividad eléctrica (mS/cm) minimo 0,8
Acidez libre (meg/kg) maximo 50*
HMF (mg/kg =ppm) maximo 40"
Diastasas (Unidades Schade) minimo 8"

* Directiva 110/2001 CE, RD 1049/2003 en Espafia

ESPECTRO POLINICO: lequminosas, cistéceas, alguna labiada, con frecuencia brezos y zarza. Ausencia de plantas
cultivadas. En zonas himedas presencia de HDE (algas y hongos, elementos de mieleada);
en zonas secas desaparecen estos HDE.

ZONA DE PRODUCCION: toda la peninsula excepto la franja costera, fundamentaimente en los macizos montafiosos.

EPOCA: final de verano. RANGO DE COLOR PFUND

0-8 mm 9-17 mm 18-34 mm 35-48 mm 49-83 mm 84-114 mm > 114 mm
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